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REBSORTE Spätburgunder 

JAHRGANG 2012 

BODEN Gipskeuper mit Steinmergelbänken 

  

ANBAU Nachhaltiger Anbau, Ertragsreduktion durch Grünlese, selektive, mehrmalige Handlese 

von gesunden Trauben 

AUSBAU Klassische Maischegärung über 2-3 Wochen, natürlicher, biologischer Säureabbau, Ausbau 

in mehrfach belegten Barriques und im  großen Holzfaß 

 

TRINKREIFE ab 2013 

SÄURE g/ l 4,8 RESTZUCKER g/ l ALKOHOL % vol 

TRINKTEMPERATUR °C 16 bis 18 

DEGUSTATIONSNOTIZ Feines Bukett von Schattenmorellen, Himbeere und schwarzem Pfeffer; am Gaumen 

würzig-kerniges Aroma, gepaart mit einer belebenden Frische und Noten von dunklen 

Beeren und Pfeffer 

SPEISEEMPFEHLUNG Geschmorte Kalbsbäckchen in Rotweinsauce mit Kartoffel-Wurzelpürree 

 

PERSÖNLICHE BEMERKUNGEN 
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